


MENU 1
 

 

 

 

 

230,00 / os. 

NAPOJE
Kompot z suszu owocowego aromatyzowany winem i goździkami
Kawa, herbata, woda mineralna

DANIE GŁÓWNE
Filet z Halibuta pieczony , purée z selera z szafranem , brokuł, sos cytrynowo maślany 

DESER
Szarlotka z wiśniami, sos waniliowy

*Do wyboru Zupa lub Przystawka

ZUPA*
Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi 

PRZYSTAWKA*
Łosoś marynowany w trawie żubrowej, chutney z kiszonej cytryny z miętą , trufla
marynowana 
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MENU 2 265,00 / os. 

NAPOJE
Kompot z suszu owocowego aromatyzowany winem i goździkami
Kawa, herbata, woda mineralna

DANIE GŁÓWNE
Policzek wołowy, purée z pasternaku i marchwi, marchew fioletowa, chips z pietruszki, sos własny 

DESER
Panna cotta piernikowa , żurawina , sos cynamonowy 

ZUPA
Krem z selera z jabłkiem, prażone orzechy 

PRZYSTAWKA
Pasztet z dziczyzny z konfiturą z żurawiny, cebulka perłowa 



BUFET
DO KOLACJI

Makowiec
Sernik 
Szarlotka z wiśniami 

DESERY

Zupa grzybowa z kluseczkami
Pierogi z kapusta i grzybami 

DANIE CIEPŁE

170,00 / os. 
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Łosoś gravlax z sosem musztardowo koperkowym
Tatar ze śledzia z chrzanem i żurawiną, ciasto kruche
Pieczony schab ze śliwką 
Sałatka nicejska z tuńczykiem i jajkiem przepiórczym
Sałatka z pieczonej dyni z warzywami i smażonym jarmużem 
Carpaccio z buraka, ser wędzony, rukola, granat 
Mini galaretki warzywne 

PRZYSTAWKI



KOLACJA 
W FORMIE BUFETOWEJ

Makowiec
Sernik 
Szarlotka z wiśniami 

DESERY

Filet z indyka z sosem śliwkowo orzechowym
Halibut pieczony z kaparami 
Pierogi z kapusta i grzybami 
Kapusta z grochem i grzybami 
Surówka z selera z orzechami pekan 

DANIE CIEPŁE

330,00 / os. 
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Łosoś gravlax z sosem musztardowo koperkowym
Tatar ze śledzia z chrzanem i żurawiną, ciasto kruche
Pieczony schab ze śliwką 
Sałatka nicejska z tuńczykiem i jajkiem przepiórczym
Sałatka z pieczonej dyni z warzywami i smażonym jarmużem 
Carpaccio z buraka, ser wędzony, rukola, granat 
Mini galaretki warzywne 

PRZYSTAWKI

Barszcz czerwony z uszkami 
Zupa grzybowa z kluseczkami

ZUPA

NAPOJE
Kompot z suszu owocowego aromatyzowany winem i goździkami
Kawa, herbata, woda mineralna
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ZINAR CASTLE
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TEN WYJĄTKOWY,
ŚWIĄTECZNY CZAS!
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